


 

 
 
 
 
 
 

MENU' € 25,00 
(primo piatto + secondo piatto + dolce, acqua inclusa) 

(pasta + main course + dessert, water included) 
 
 
 
 
Primo piatto a scelta tra: 

 Pasta alla norcina (ricotta e salsiccia) 
 Spaghetti alla spoletina (pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio) 
 Strangozzi ai funghi misti 

Secondo piatto a scelta tra: 
 Omelette alle verdure con contorno 
 Grigliata mista di carne 
 Bocconcini o straccetti di carne del giorno 

Dolce a scelta tra: 
 Tiramisù 
 Panna cotta (caramello, cioccolato, frutti di bosco) 

 
 
Pasta, you can choose among: 

 Pasta alla norcina (ricotta cheese and sausage) 
 Spaghetti alla spoletina (tomato sauce, chili pepper, parsley, garlic) 
 Strangozzi with mushrooms 

Main dish, you can choose among: 
 Omelette with vegetables and side dish 
 Plate of grill mixed meat 
 Meat chunks or strips of the day 

Dessert, you can choose among: 
 Tiramisu 
 Panna cotta (caramel, chocolate, berries) 
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MENU' € 35,00 
(primo piatto + secondo piatto + dolce, acqua inclusa) 

(pasta + main course + dessert, water included) 
 
 
 
Primo piatto a scelta tra: 

 Pasta alla norcina (ricotta e salsiccia) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta, salsiccia, tartufo) 
 Spaghetti alla spoletina (pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio) 
 Spaghetti estivi (pomodoro fresco, olio, basilico, prezzemolo, aglio, limone) 

Secondo piatto a scelta tra: 
 Carrè di agnello alla griglia 
 Orata in crosta di patate e rosmarino 
 Grigliata mista di carne 
 Insalatona gustosa (spinacino, pere, noci, pecorino, olive taggiasche e miele) 

Dolce a scelta tra: 
 Tiramisù 
 Panna cotta (caramello, cioccolato, frutti di bosco) 
 Torcolo con crema  

 
 
Pasta, you can choose among: 

 Pasta alla norcina (ricotta cheese and sausage) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta cheese, sausage, truffle) 
 Spaghetti alla spoletina (tomato sauce, chili pepper, parsley, garlic) 
 Summer spaghetti (fresh tomato, oil, basil, parsley, garlic, lemon) 

Main dish, you can choose among: 
 Grill rack of lamb 
 Seabream in potato and Rosemary crust 
 Plate of grill mixed meat 
 Tasty salad (spinach, pear, nuts, pecorino cheese, olives, and honey) 

Dessert, you can choose among: 
 Tiramisu 
 Panna cotta (caramel, chocolate, berries) 
 Ring-shaped cake with crème fraiche  
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MENU' € 36,00 

(antipasto + primo piatto + secondo piatto, acqua inclusa) 
(starter + pasta + main course, water included) 

 
 
 
Antipasto a scelta tra: 

 Bruschette vegetariane (salsa alle verdure, marmellata di cipolle, pecorino) 
 Bruschette del norcino ( tartufo, guanciale e pecorino, ciauscolo, paté di fegatini) 
 Caprino con noci, carpaccio di zucchine e pomodorini al forno 

Primo piatto a scelta tra: 
 Pasta alla norcina (ricotta e salsiccia) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta, salsiccia, tartufo) 
 Spaghetti alla spoletina (pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio) 
 Spaghetti estivi (pomodoro fresco, olio, basilico, prezzemolo, aglio e limone 

Secondo piatto a scelta tra: 
 Carrè di agnello alla griglia 
 Orata in crosta di patate e rosmarino 
 Grigliata mista di carne 
 Insalatona gustosa (spinacino, pere, noci, pecorino, olive taggiasche e miele) 

 
 
Starter, you can choose among: 

 Vegetarian bruschetta (vegetable sauce, onion jam, pecorino cheese) 
 Norcino bruschetta ( truffle, bacon and pecorino cheese, ciauscolo soft salami, liver paté) 
 Goat cheese with nuts, zucchini carpaccio and roast cherry  

 
Pasta, you can choose among: 

 Pasta alla norcina (ricotta cheese and sausage) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta cheese, sausage, truffle) 
 Spaghetti alla spoletina (tomato sauce, chili pepper, parsley, garlic) 
 Summer spaghetti (fresh tomato, oil, basil, parsley, garlic, lemon) 

Main dish, you can choose among: 
 Grill rack of lamb 
 Seabream in potato and Rosemary crust 
 Plate of grill mixed meat 
 Tasty salad (spinach, pear, nuts, pecorino cheese, olives, and honey) 
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MENU' € 42,00 
(bis di antipasti a centro tavola + primo piatto + secondo piatto, acqua inclusa) 

(starters to share + pasta + main course, water included) 
 
 
 
Bis di antipasti a centro tavola: 

 Selezione di salumi e formaggi con torta al testo 
 Bruschetta vegetariana (salsa alle verdure, marmellata di cipolle, pecorino) 

Primo piatto a scelta tra: 
 Pasta alla norcina (ricotta e salsiccia) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta, salsiccia, tartufo) 
 Spaghetti alla spoletina (pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio) 
 Spaghetti estivi (pomodoro fresco, olio, basilico, prezzemolo, aglio e limone 

Secondo piatto a scelta tra: 
 Carrè di agnello alla griglia 
 Orata in crosta di patate e rosmarino 
 Grigliata mista di carne 
 Insalatona gustosa (spinacino, pere, noci, pecorino, olive taggiasche e miele) 

 
 
Starter to share: 

 Selection of cured meat, and cheese – with torta al testo (traditional Umbrian focaccia)  
 Vegetarian bruschetta (vegetable sauce, onion jam, pecorino cheese) 

Pasta, you can choose among: 
 Pasta alla norcina (ricotta cheese and sausage) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta cheese, sausage, truffle) 
 Spaghetti alla spoletina (tomato sauce, chili pepper, parsley, garlic) 
 Summer spaghetti (fresh tomato, oil, basil, parsley, garlic, lemon) 

Main dish, you can choose among: 
 Grill rack of lamb 
 Seabream in potato and Rosemary crust 
 Plate of grill mixed meat 
 Tasty salad (spinach, pear, nuts, pecorino cheese, olives, and honey) 
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MENU' € 48,00 
(bis di antipasti a centro tavola + primo piatto + secondo piatto + dolce, acqua inclusa) 

(starters to share + pasta + main course, water included) 
 
 
 
Bis di antipasti a centro tavola: 

 Selezione di salumi e formaggi con torta al testo 
 Bruschetta vegetariana (salsa alle verdure, marmellata di cipolle, pecorino) 

Primo piatto a scelta tra: 
 Pasta alla norcina (ricotta e salsiccia) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta, salsiccia, tartufo) 
 Spaghetti alla spoletina (pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio) 
 Spaghetti estivi (pomodoro fresco, olio, basilico, prezzemolo, aglio e limone 

Secondo piatto a scelta tra: 
 Carrè di agnello alla griglia 
 Orata in crosta di patate e rosmarino 
 Grigliata mista di carne 
 Insalatona gustosa (spinacino, pere, noci, pecorino, olive taggiasche e miele) 

Dolce a scelta tra: 
 Tiramisù 
 Panna cotta (caramello, cioccolato, frutti di bosco) 
 Torcolo con crema  

 
 
Starter to share: 

 Selection of cured meat, and cheese – with torta al testo (traditional Umbrian focaccia)  
 Vegetarian bruschetta (vegetable sauce, onion jam, pecorino cheese) 

Pasta, you can choose among: 
 Pasta alla norcina (ricotta cheese and sausage) 
 Pasta alla norcina tartufata (ricotta cheese, sausage, truffle) 
 Spaghetti alla spoletina (tomato sauce, chili pepper, parsley, garlic) 
 Summer spaghetti (fresh tomato, oil, basil, parsley, garlic, lemon) 

Main dish, you can choose among: 
 Grill rack of lamb 
 Seabream in potato and Rosemary crust 
 Plate of grill mixed meat 
 Tasty salad (spinach, pear, nuts, pecorino cheese, olives, and honey) 
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